Herzlich Willkommen zum
Candlelight-Dinner

im ,,Oleander”!

Bitte wihlen Sie aus

unseren Meniiempfehlungen.

Natiurlich stellen wir auch
gern ein Menii nach
lhren Wiinschen zusammen !



Menue A

Kartoffelrésti mit Tomaten-Frischkise-Topping

Putenrélichen mit Spargel gefiillt,
Sauce Hollandaise mit frischen Krdutern & Basmati — Reis

Obstspiefdchen in zarter Hiille
aus dunkler & weifder Schokolade

Unsere Weinempfehlung :

Grauer Burgunder halbtrocken, Rheinhessen

Menue B

Mozzarella - Tomaten - Suppe
mit frischem Basilikum

Schweinefiletsteaks nach ,Strindberg” - Art
umhiillt mit einer saftig-wiirzigen Panade,
dazu gebackene Kartoffelchips & Creme Fraiche-Dipp

Schokoladencreme
mit Beerenfriichten

Unsere Weinempfehlung :

Criiner Veltliner, trocken
Salonweingut Kridlo Weinviertel/Niederdsterreich



Menue C

Pesto - Croustinis
mit Tomatenwiirfeln & Mozzarella iiberbacken

Zanderfilet in Sesamkruste
mit Limettenschaumsofe & griinen Bandnudeln

Tiramisu

Unsere Weinempfehlung :

Rivaner vom Weingut Rapp / trocken
(Fruchtiger Weif3wein aus der Pfalz)

Menue D

Klare Hithnerkraftbriihe mit Eistich

gebratene Lammriickensteaks mit Brokkoliréschen
und Kartoffelgratin

hausgemachtes Fiirst-Piickler-Eis
hach historischer Rezeptur

Unsere Weinempfehlung:

Cotes de Provence, Rosé
(trockener Biowein aus Frankreich)



Menue E

frischer Gartensalat
mit gebratenen Garnelen & Ananas-Currydressing

Rinderfiletsteak mit Kriauterkruste gratiniert,
gegrillten Cocktailtomaten & Rosmarinkartoffeln

Grief3klofdchen

auf Sauerkirschsofde

Unsere Weinempfehlung:

Vina Maipo, Cabernet Sauvignon,
(trockener Rotwein aus Chile)
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Candlelight - Dinner im ,,Oleander*:

Bestellung ca. eine Woche im Voraus erforderlich.
(Tel. 03577 1-50880)
Im Preis enthalten ist ein 3 ~Génge - Menii fiir 2 Personen und eine Flasche Wein am
festlich gedeckten und dekorierten Tisch mit romantischem Kerzenschein und eine Rose.
Aufwendigere Blumendekoration und andere Getrénke gegen Aufpreis mdglich.



